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VICERRECTORÍA ADMINISTRATIVA 
CONVOCATORIA PÚBLICA N° 088 DE 2022 

 
ADENDA N° 01 

 
Bajo los principios de transparencia, legalidad y publicidad, la Universidad del Cauca informa a los 
interesados en el presente proceso que acorde a lo dispuesto en el cronograma de la Convocatoria  
VADM 088 de 2022   y que tiene por objeto :  SUMINISTRO DE REFRIGERIOS Y ALMUERZOS PARA 
DIFERENTES DEPENDENCIAS Y EVENTOS INSTITUCIONALES ORGANIZADOS POR LA 
DIVISIÓN DE GESTIÓN DE TALENTO HUMANO, LA FACULTAD DE ARTES Y LAS RESIDENCIAS 
ORQUESTALES SINFONICAS 2022 DE LA UNIVERSIDAD DEL CAUCA,  la Universidad se ve 
obligada a corregir los literales a y b del  numeral 1.4 PRESUPUESTO OFICIAL Y 
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS,  el cual deberá leerse y atenderse en los siguientes términos: 
 

1.4 PRESUPUESTO OFICIAL Y ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 
 
El Valor del presupuesto oficial de la Universidad del Cauca para el objeto de la convocatoria incluido 
IVA es de CATORCE MILLONES DOSCIENTOS SESENTA Y CINCO MIL PESOS M/CTE 
($14.265.000). El valor se estableció de conformidad con el análisis de mercado y precios realizado por 
la Facultad de Artes y la División de Gestión de Talento Humano a través de cotizaciones del servicio 
a contratar, debidamente detallado en el estudio previo que hace parte integral de esta convocatoria, 
identificando  institucionalmente que los servicios a contratar deben contar con  las siguientes 
especificaciones: 
 
 

REFRIGERIOS PARA ACTIVIDADES EN EL MARCO DE LAS RESIDENCIAS ORQUESTALES SINFÓNICAS 2022 Y PARA 
ACTIVIDADES DE LA FACULTAD DE ARTES 

ITEM DESCRIPCIÓN 
 

VALOR UNITARIO 
INCLUIDO IVA 

1 Refrigerio opción 1: compuesto por una bebida natural de 150 ml y un alimento 
sólido panificado superior a 100gr . 

$5.000 

2 Refrigerio opción 2: compuesto por una bebida natural o artificial de 150 ml y un 
alimento sólido freido o panificado  superior a 150gr . 

$5.000 

 

REFRIGERIOS Y ALMUERZOS DESTINADOS A LAS ACTIVIDADES DEL SISTEMA DE GESTIÓN DE BIENESTAR 
LABORAL SIGLA  

ITEM DESCRIPCIÓN VALOR UNITARIO 
INCLUIDO IVA 
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Refrigerio sencillo: 
 
Opción A: pastel de carne y/o pollo y/o hawaiano en hojaldre 150 gr 
con bebida fría (jugo natural, gaseosa o té frio) y/o bebida caliente 
(café en leche, chocolate, milo caliente). 
 
Opción B: Sandwich de jamón y queso con bebida fría ( jugo natural, 
gaseosa o té frio) y/o bebida caliente ( café en leche, chocolate, milo 
caliente). 
 
Opción C: Arepa rellena de jamón y queso con bebida fría ( jugo 
natural, gaseosa o té frio) o bebida caliente ( café en lecha, 
chocolate, milo caliente). 
 

 
 

$8.800 
 
 
 

$8.300 
 
 
 

$9.000 

 Refrigerios Especiales:  
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Opción A: Sándwich de pollo con bebida fría (jugo natural, gaseosa o 
té frio). 
 
Opción B: Crepes de pollo con champiñones o mixtos con bebida fría 
( jugo natural, gaseosa o té frio) 
 
Opción C: Hamburguesa en pan artesanal de res y/o cordero con 
bebida fría (jugo natural, gaseosa o té frio) 
 
Opción D: Picada de carnes (250 gramos) con papa cocida o fríta con 
bebida.  

 
$10.500 

 
 

$14.000 
 

$14.000 
 
 

$14.000 
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Almuerzos: 
 
Opción 1: Una (1) porción de 120 gr de proteína ( carne de res, 
cerdo o pollo), una (1) ensalada de vegetales / fruta, un (1) 
carbohidrato ( pasta, arroz, puré de papa, etc), bebida fría (jugo 
natural, limonada, gaseosa, té frio). 
 
Opción 2: Una (1) porción de 150 gr de proteína ( carne de res, 
cerdo, pescado o pollo), una (1) porción de 100gr de carbohidrato, 
una (1) ensalada de vegetales / fruta, , bebida fría (jugo natural, 
limonada, gaseosa, té frio). Incluye servicio de mesero, mantelería, 
utensilios y servicios de mesa ( Cuando la Universidad lo requiera). 
 
 
Opción 3: Una (1) porción de crema / sopa, dos (2) porciones de 150 
gr de proteína  ( carne de res, cerdo, pescado o pollo), una (1) 
porción de 100gr de carbohidrato, una (1) ensalada de vegetales / 
fruta, bebida fría (jugo natural, limonada, gaseosa, té frio). Incluye 
servicio de mesero, mantelería, utensilios y servicios de mesa 
(cuando la Universidad lo requiera). 
 

 
 
 
 

$16.500 
 
 
 
 
 

$19.000 
 
 
 
 
 
 

$25.000 

 
El valor unitario corresponde a un promedio basado en los estudios previos realizados por la División 
de Gestión de Talento Humano, la Facultad de Artes  y el Proyecto de residencias orquestales 
sinfónicas. 
 
Los proponentes deberán tener en cuenta que el valor total del presupuesto fue un estimado 
proyectado para la ejecución del contrato durante la vigencia 2022.  
 
Los proponentes deberán ofrecer el precio total y deberán tener en cuenta  el impuesto al valor 
agregado (IVA sólo si aplica) y todos los impuestos a que haya lugar conforme a las normas tributarias 
vigentes, si hay lugar a ello, con indicación del porcentaje establecido, de no hacerlo se considerará 
incluido en los precios totales y deberá estipularse en cifras enteras sin decimales, en moneda 
colombiana, igualmente el valor debe incluir la totalidad de los costos directos e indirectos. 
 
El presupuesto está basado en precios de mercado actuales. 
 
Las especificaciones técnicas mínimas requeridas para el cumplimiento del objeto de la presente 
contratación se describen en el Capítulo II (Documentos habilitantes de la propuesta - documentos 
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Técnicos “ESPECIFICACIONES TÉCNICAS MÍNIMAS HABILITANTES” sin que el contratista se deba 
limitar a las mismas, esto es, que puede mejorar las condiciones a ofrecer. 
 
El análisis previo realizado por la Universidad del Cauca, será soporte fundamental y básico para la 
ejecución y cumplimiento del objeto de esta convocatoria. 
 
Las propuestas deben referirse y sujetarse a todos y cada uno de los puntos contenidos en la presente 
CONVOCATORIA PUBLICA. La Universidad del Cauca no acepta ofertas parciales 
 
Adicionalmente el Proponente deberá tener en cuenta las siguientes especificaciones técnicas: 
 

a) El proponente deberá estar en capacidad de atender oportunamente los requerimientos 
realizados por la Universidad del Cauca, en condiciones óptimas de calidad, higiene y 
excelente presentación de los alimentos. 

 
b)  El contratista deberá realizar entrega de las bebidas y alimentos en el lugar que previamente 

determine la Universidad del Cauca, a través del Supervisor, de acuerdo con la actividad a 
realizar.  

 
c)  Los pedidos se realizarán con anticipación y en forma parcial, dependiendo del evento y 

cantidades requeridas.  
 

d) Para efectos de la producción, distribución y entrega de los alimentos y bebidas, los operarios, 
sistemas de embalaje, transporte, deberán cumplir con las normas de regulación sanitarias y 
licencias vigentes para tal fin. Es claro que las partes que el contratista asumirá todos los 
gastos administrativos y aquellos que, por concepto de salarios, prestaciones sociales, 
bonificaciones u otros honorarios correspondan al personal que contrate para el cumplimiento 
de los términos del contrato.  

 
e) El valor a ofertar es unitario. La sumatoria de los valores unitarios es la que define el menor 

valor total ofertado. Se evaluarán los precios unitarios, especificaciones técnicas y valores 
agregados de la propuesta. La contratación se realizará por tracto sucesivo (monto agotable), 
hasta el cumplimiento del plazo de ejecución o hasta agotar el presupuesto asignado, lo 
primero que ocurra. 

 
f) Los almuerzos y refrigerios deben estar frescos, se deben presentar en empaques amigables 

con el medio ambiente (100% biodegradables, pulpa de cartón o similares). 
 
Con la presentación de la propuesta el oferente acepta que, en caso de resultar adjudicatario del 
presente proceso, cumplirá con las condiciones exigidas en la presente CONVOCATORIA PUBLICA, 
sus anexos y la propuesta aceptada por la Universidad. 
 
 
Los demás términos de la Convocatoria Pública VADM 088 de 2022 que se corrige, se mantienen 
iguales a los publicados el 13 de Mayo de 2022. 
 
Dada en Popayán, a los diecisiete (17) días del mes de Mayo  de 2022.  

 
Universitariamente  

 
 

Original Firmado  
JORGE ENRIQUE BARRERA MORENO 
Vicerrector Administrativo  
 
Proyectó – Sara Milena López Rojas – Área de Contratación  


